Pizzaschnecken

1 Rolle Fertigbl&tterteig (vom Kihlregal)

1 Packung Krauterfrischkase

ca. 4 Schelben Toast-Schinken

etwas geriebenen Kése (z. Bsp. Spatzlekise)

ZUBEREITUMNG:

Den Blatterteig mit Frischkse bestreichen. Die klein geschnittenen
Schinken-Scheiben darlberstrewen und alles zu einer Rolle einrollen.
Mun etwa 1cm dicke Scheiben bzw. Schnecken abschneiden und auf
ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen (nicht zu nahe
aneinander da der Blatterteig noch aufgeht).

Zum Schluss mit geriebenen Kése bestreuen und die Schnecken bei 180°C (HeiBlunft) ca. 20-25

Minuten backen (Braunung beachten).

Viel Spaf3 beim Nachkochen bzw. Nachbacken wiinschen
Kerstin Reichholf & Martina Harb
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